
Nauka trwa 4 lata i w trakcie jej trwania uczeń zdobywa kwalifikacje: 

T.6.  Sporządzanie potraw i napojów 
T.15. Organizacja żywienia i usług gastronomicznych 

 
Uczniowie poznają zasady kompleksowej obsługi gastronomicznej różnego rodzaju 

przyjęć i imprez okolicznościowych. 

Zajęcia praktyczne obywają się w pracowniach szkolnych , w których odbywają się 

również egzaminy z kwalifikacji w branżach kucharskich. Uczniowie nie ponoszą 

kosztów zakupu produktów niezbędnych do realizacji zajęć praktycznych. 

 
W trakcie nauki uczniowie mogą liczyć na uczestnictwo w szkoleniach i kursach 
gastronomicznych np. kurs baristyczny, szkolenia organizowane przez Krakowską 
Szkołę Restauratorów, kurs barmański, kelnerski,  carvingu, kurs składania serwetek  

Przykładowe miejsca pracy: 

restauracje 

kafeterie 

snack-bary 

kawiarnie 

hotele 

pensjonaty 

domy wczasowe 

promy i statki 

własna działalność gospodarcza w zakresie świadczenia usług gastronomicznych 

przedsiębiorstwa produkcyjne przetwórstwa spożywczego 

instytucje prowadzące badania i ocenę żywności 

instytucje prowadzące handel artykułami spożywczymi 

placówki zajmujące się przechowywaniem i dystrybucją żywności 

Przy przyjmowaniu kandydata do tej klasy szkoła bierze pod uwagę wyniki egzaminu 

gimnazjalnego oraz oceny z języka polskiego, biologii, geografii i wybranego języka 

obcego nowożytnego na poziomie podstawowym. 

Uczniowie klas pierwszych mogą wypożyczyć z biblioteki komplet 

podręczników do przedmiotów ogólnokształcących (bez języka obcego) 

Przeciwwskazania zdrowotne: 

• płaskostopie znacznego stopnia 

• skrzywienie kręgosłupa 

• przewlekłe choroby skóry 

• alergie 

• nieskorygowane szkłami wady wzroku, brak widzenia obuocznego, zaburzenia 

widzenia barw 

• choroby uszu 

• niedosłuch 



• omdlenia 

• zawroty głowy 

• zaburzenia równowagi 

• zaburzenia układów: nerwowego, krążenia (wady serca), oddechowego, kostno-

stawowego, ruchu 

• nadciśnienie tętnicze 

• ograniczenia sprawności rąk 

• cukrzyca 

• zaburzenia zmysłu smaku, węchu i dotyku 

• zaburzenia psychiki 

• uzależnienia 

• nosicielstwo chorób zakaźnych 

• choroby przewodu pokarmowego 

• choroby płuc 


